
Część II                                                                                     Załącznik nr 2

Miejsce dostawy: Zespół Szkół w Dobrzyniu nad Wisłą im. Młodzieży Wiejskiej, ul. Szkolna 5; 87-610 Dobrzyń nad Wisłą

PRACOWNIA GASTRONOMICZNA

L.p. Nazwa sprzętu Wymagane minimalne parametry techniczne sprzętu Ilość

1 Ręczniki papierowe Ręczniki składane ZZ-3000 biały; materiał – celuloza 100%, kolor – biały 6

2 Rękawiczki jednorazowe (para) Rozmiary S i M
Tworzywo – lateks ( po 1 opakowaniu )

2

3 Mleczko do czyszczenia uniwersalne mleczko do czyszczenia wszelkich powierzchni,
skutecznie usuwające uporczywy brud - tłuszcz, przypalenia, czy rdzę
jednocześnie zapewniające ochronę czyszczonej powierzchni,
Pojemność nie mniej niż 750 ml

6

4 Płyn do mycia naczyń skutecznie usuwa wszelkie zabrudzenia (wysoka zdolność emulgowania tłuszczów)
Pojemność co najmniej 750 ml

6

5 Gąbka do zmywania gąbka kuchenna o wymiarach co najmniej 9cm x7 cm 6

6 Mydło z dozownikiem Materiał: tworzywo sztuczne
Pojemność Min.: 0,5 litra (500 ml)
Kontrola: Okienko do kontroli poziomu mydła w dozowniku 
System: zawór niekapek sprężyna, stal hartowana
Napełnianie z kanistra
lub równoważne

1


