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Pel KUJAWSKO-POMORSKIE Europejski Fundusz

Program Regionalny Rozwoju Regionalnego

Czesé 1T Zalacznik nr 3

Miejsce dostawy: Zespol Szkol w Dobrzyniu nad Wisla im. Mlodziezy Wiejskiej, ul. Szkolna S; 87-610 Dobrzyn nad Wisla
Termin dostawy: do dnia 31.10.2017

PRACOWNIA PLANOWANIA ZYWIENIA

L.p. Nazwa sprzetu Wymagane minimalne parametry techniczne sprzetu Ilos¢
1 Oprogramowanie do | Minimalne wymagania sprzetowe: komputer PC z procesorem 1,5 GHz, 1 GB pamieci operacyjnej RAM, 100 MB 16
planowania i wolnego miejsca na dysku twardym komputera, monitor o rozdzielczosci 1280x800 (16:10), 1366x768 (16:9),
rozliczania produkcji | 1024x768 (4:3), system operacyjny Windows Vista/ zalecany Windows 7 64bit.
gastronomicznej Opis dziatania:

- przeliczanie wartosci odzywczej positkdw zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi;

- mozliwos¢ stworzenia zapotrzebowania na produkty uwzgledniajgc stany magazynowe, jadtospis, liczbe
positkdw i ubytki powstate podczas obrdbki;

- wprowadzanie do rejestru dokumentéw magazynowych odpowiednie zapisy przychodu lub rozchodu na
podstawie zapotrzebowania na produkty;

- sprawdzanie informacji o wydanych positkach, ich koszcie i kwocie naleznosci za nie dzieki czytelnym raportom
sporzagdzanie dokumentow magazynowych i inwentaryzacji,

- rozliczanie magazynu, surowcéw, produkcji gastronomicznej, prowadzenie diet i jadtospiséw,
-rozliczenia magazynow i zuzycia surowcow

-kontrola kosztéw — Food Cost lub rGwnowazne

-rozliczenia produkcji gastronomicznej

-zaawansowana obstuga zamowien

-inwentaryzacje

2 Oprogramowanie do | Minimalne wymagania sprzetowe: komputer PC z procesorem 1,5 GHz, 1 GB pamieci operacyjnej RAM, 100 MB 16
planowania i wolnego miejsca na dysku twardym komputera, monitor o rozdzielczosci 1280x800 (16:10), 1366x768 (16:9),




rozliczania ustug
gastronomicznych

1024x768 (4:3), system operacyjny Windows Vista/ zalecany Windows 7 64bit.
Opis dziatania:
- otwieranie rachunku klienta na czas nieograniczony z jednoczesnym wglgdem w stan rachunku w kazdej
chwili
- mozliwos¢ posiadania przez kazdego z kelneréow witasnego rewiru, z otwartymi rachunkami
- mozliwos$¢ pracy na jednym stanowisku przez kilku kelneréw ( na hasto lub karte magnetyczng)
- mozliwos¢g rozdzielania i tgczenia rachunkow
- dostosowanie sposobu rozliczenia scisle do wymagan goscia
- kontrola rachunkow i zaméwien
- mozliwos¢ rozliczenia kelnera w dowolnym momencie
- rejestracja czasu pracy
- mozliwos¢ modyfikowania potraw
- wspOtpraca z kuchnig
- weryfikacja zamowien i rachunkéw
- kontrola definiowalnych rabatéw
- wspotpraca z drukarkami zaméwien i wydruk zapotrzebowania w réznym miejscu, zaleznie od potrzeb
- mozliwos¢ wspotpracy z dozownikami napoi i systemem kart rabatowych,
- wyliczanie cen kalkulacyjnych,
- mozliwos¢ eksportu danych do plikéw xls, txt, dbf, xml, pdf.




