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Cze$¢ IV

Miejsce dostawy: Zespot Szkot im Waleriana tukasinskiego w Skepem ul. Wymyslinska 2, 87-630 Skepe.

Termin dostawy: najpdzniej do dnia 29.09.2017 roku
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Zatacznik nr 4

Pracownia obslugi goSci

lp Program/przedmiot specyfikacja ilos¢
1. Program sprzedazy 1
kelnergk@ 1 Gastro POS: lub rownowazny
barmariskiej na - obstuga przez ekran dotykowy
ekranach dotykowych z - dostosowanie ekranu do indywidualnych potrzeb
wylforzystamem palm - kontrola rachunk6w i zamowien
topow - przejrzysty ekran bonowania
- graficzna prezentacja sali
- rozliczenia kelnera w dowolnym momencie
- rejestracja czasu pracy
- latwos$¢ modyfikowania potraw
- wspolpraca z kuchnig
- weryfikacja zamowien i rachunkow
- elastyczne ksztattowanie cen
- kontrola definiowalnych rabatow
- wspoélpraca z systemami hotelowymi i urzagdzeniami specjalistycznymi
2. Zintegrowany system Kasa kelnerska, terminal, z oprogramowaniem sieciowym. 1

rozliczenia
gastronomii- od dostaw

Sprzedaz i zarzadzanie:
—  obshuga poprzez ekran dotykowy,




po sprzedaz i wydanie
potraw

—  wspolpraca z drukarka kuchenna,
— elastyczne ksztaltowanie cen,
-  latwe wprowadzanie modyfikacji,
—  wspolpraca z systemami hotelowymi i specjalistycznymi urzadzeniami,
—  obshuga dowolnych form ptatnosci,
—  wspolpraca z drukarkami fiskalnymi,
—  wspolpraca z terminalami platniczymi.
Mozliwosci raportowania.
- rejestr VAT,
— raport kasowy,
- raport kelnerski,
—  raport utargow,
- raport o udzielonych rabatach,
— raport wykonanych storn,
-  raport sprzedazy wg PLU,
— raport sprzedazy wg grup towarowych,
raport sprzedazy na karty rabatowe. Np. Gastro szef lub rownowazne




	specyfikacja
	Gastro POS: lub równoważny - obsługa przez ekran dotykowy - dostosowanie ekranu do indywidualnych potrzeb - kontrola rachunków i zamówień - przejrzysty ekran bonowania - graficzna prezentacja sali - rozliczenia kelnera w dowolnym momencie - rejestracja czasu pracy - łatwość modyfikowania potraw - współpraca z kuchnią - weryfikacja zamówień i rachunków - elastyczne kształtowanie cen - kontrola definiowalnych rabatów - współpraca z systemami hotelowymi i urządzeniami specjalistycznymi

