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Program Regionalny

Rozwoju Regionalnego

Czesc 111 Zalacznik nr 3
Miejsce dostawy: Zespol Szkol Technicznych im Ziemi Dobrzynskiej w Lipnie ul. Okrzei 3, 87-600 Lipno.
Termin dostawy: nie pozniej niz do dnia 29.09.2017 roku
Pracownia obshugi gosci
Nazwa sprzetu Wymagane minimalne parametry techniczne sprzetu Io$¢é
sztuk

1. Program sprzedazy
kelnerskiej i barmanskiej
na ekranach dotykowych z
wykorzystaniem
palmtopow

1 szt.

Samodzielny program sprzedazy kelnerskiej i barmanskie;j
- obstuga przez ekran dotykowy

kontrola rachunkéw 1 zamowien

graficzna prezentacja sali

rozliczenia kelnera w dowolnym momencie

rejestracja czasu pracy

tatwo$¢ modyfikowania potraw

wspotpraca z kuchnig

weryfikacja zamoéwien i1 rachunkow

- elastyczne ksztaltowanie cen

kontrola definiowalnych rabatow

wspolpraca z systemami hotelowymi i urzadzeniami specjalistycznymi
Np.. Program GASTRO POS- lub réwnowazny

2. Zintegrowany system
rozliczania gastronomii-
od dostaw po sprzedaz i

Kasa kelnerska, terminal, z oprogramowaniem sieciowym.
Sprzedaz i zarzadzanie:




wydanie potraw
1 szt.

— obstuga poprzez ekran dotykowy,

— wspolpraca z drukarka kuchenna,

— elastyczne ksztattowanie cen,

— tatwe wprowadzanie modyfikacji,

— wspolpraca z systemami hotelowymi i specjalistycznymi urzadzeniami,
— obstuga dowolnych form ptatnosci,

— wspoOtpraca z drukarkami fiskalnymi,
— wspolpraca z terminalami platniczymi.
Mozliwos$ci raportowania.

— rejestr VAT,

— raport kasowy,

— raport kelnerski,

— raport utargow,

— raport o udzielonych rabatach,

— raport wykonanych storn,

— raport sprzedazy wg PLU,

— raport sprzedazy wg grup towarowych,
raport sprzedazy na karty rabatowe.

Np. Gastro szef lub rownowazne




