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Czes¢ 11 Zalacznik nr 2
Miejsce dostawy: Zespol Szkol Technicznych im Ziemi Dobrzynskiej w Lipnie ul. Okrzei 3, 87-600 Lipno.
Termin dostawy: nie p6zniej niz do dnia 24.10.2017 roku

Pracownia gastronomiczna

ubytki powstate podczas obréobki;

— wprowadzanie do rejestru dokumentow magazynowych odpowiednie zapisy przychodu lub rozchodu na podstawie
zapotrzebowania na produkty;

— sprawdzanie informacji o wydanych positkach, ich koszcie i kwocie naleznosci za nie dzigki czytelnym raportom
— sporzadzanie dokumentéw magazynowych i inwentaryzacji,

— rozliczanie magazynu, surowcow, produkcji gastronomicznej, prowadzenie diet 1 jadlospisow,

-rozliczenia magazynow i zuzycia surowcow

-kontrola kosztoéw — Food Cost

-rozliczenia produkcji gastronomicznej

-zaawansowana obsluga zamowien

-inwentaryzacje

Nazwa specyfikacja L. sztuk
1. Minimalne wymagania sprz¢towe: komputer PC z procesorem 1,5 GHz, 1 GB pamigci operacyjnej RAM, 100 MB wolnego 16
Oprogramowanie |miejsca na dysku twardym komputera, monitor o rozdzielczosci 1280x800 (16:10), 1366x768 (16:9), 1024x768 (4:3), system
do planowaniai |operacyjny Windows Vista/ zalecany Windows 7 64bit.
rozliczania Opis dziatania:
produkcji — przeliczanie wartosci odzywczej positkow zgodnie z obowiazujgcymi normami Zywieniowymi;
gastronomicznej |- mozliwo$¢ stworzenia zapotrzebowania na produkty uwzgledniajac stany magazynowe, jadtospis, liczbe positkow i




Nazwa specyfikacja L. sztuk
2. Minimalne wymagania sprzetowe: komputer PC z procesorem 1,5 GHz, 1 GB pamigci operacyjnej RAM, 100 MB wolnego 16
Oprogramowanie [miejsca na dysku twardym komputera, monitor o rozdzielczosci 1280x800 (16:10), 1366x768 (16:9), 1024x768 (4:3), system

do planowania i
rozliczania ustug
gastronomicznych

operacyjny Windows Vista/ zalecany Windows 7 64bit.
Opis dziatania:
- otwieranie rachunku klienta na czas nieograniczony z jednoczesnym wgladem w stan rachunku w kazdej chwili
- mozliwo$¢ posiadania przez kazdego z kelneréw wlasnego rewiru, z otwartymi rachunkami
- mozliwo$¢ pracy na jednym stanowisku przez kilku kelnerow ( na hasto lub karte magnetyczna)
- mozliwosc¢ rozdzielania i taczenia rachunkow
- dostosowanie sposobu rozliczenia $cisle do wymagan goscia
- kontrola rachunkow i zamowien
- mozliwo$¢ rozliczenia kelnera w dowolnym momencie
- rejestracja czasu pracy
- mozliwo$¢ modyfikowania potraw
- wspdlpraca z kuchnig
- weryfikacja zamowien i rachunkow
- kontrola definiowalnych rabatow
- wspotpraca z drukarkami zaméwien i wydruk zapotrzebowania w réznym miejscu, zaleznie od potrzeb
- mozliwo$¢ wspolpracy z dozownikami napoi i systemem kart rabatowych,
- wyliczanie cen kalkulacyjnych,

- mozliwos$¢ eksportu danych do plikéw xls, txt, dbf, xml, pdf.




